
Kapsam: Gıda endüstrisini, ilgili akademisyenleri ve öğrencileri buluşturarak, reolojinin gıda 
alanında kullanımının önemine dikkat çekmek, paydaşlar arasında bilgi ve tecrübe paylaşımı 

yapmak hedeflenmektedir. Ar-ge merkezlerinin, üniversitelerin, araştırma kurumlarının gıda
reolojisi alanında araştırma ve derleme poster sunumları da çalıştayda yer alacaktır.

Anadolu Reoloji Derneği

ANADOLU REOLOJİ DERNEĞİ
Pınar Mah. İğde Sok.

No: 12B Sarıyer-İstanbul
Telefon: 212-2856948

Faks: 212-2857333

Çalıştay Programı

www.reoloji.org.tr

Poster sunumu konuları
Bitki bazlı “et” ve “süt” ürünlerinde yapı ve tekstür Yenilikçi protein kaynaklarının jelleşme özellikleri

Glutensiz hamurlar için alternatif yapı ve kıvam sağlayıcılar
Fermente gıdalarda mikro yapı ve reoloji Yapılandırılmış (Pickering) emülsiyonlar ve stabilite

Gıda köpükleri ve hava katkılı yapıların reolojisi 3D  gıda baskısı ve reolojik tasarım
Yeni teknolojilerin mikro yapıya etkileri Ekstrüzyonla yapı oluşturma ve lifli dokular

Reoloji-tirboloji-ağız hissi ilişkisi Yağ ve şeker ikamelerinde doku ve reolojiYutma güçlüğü
(dysphagia) için dokuların modfikasyonu Gıdaların reolojik ölçüm ve modellemeleri

Enkapsülasyon- kontrollü salım-reoloji Sindirim ve biyoyararlılık açısından yapı-doku tasarımı
Yapay zeka (makina öğrenmesi) ve bilişim teknolojilerinin reolojik modellemelerde kullanımı

Bilimsel Kurul (Alfabetik sırayla)
Prof. Dr. Filiz Altay (İTÜ Gıda Mühendisliği Bölümü)

Doç. Dr. Ömer Said Toker (YTÜ Gıda Mühendisliği Bölümü)
Prof. Dr. Salih Karasu (YTÜ Gıda Mühendisliği Bölümü)

Prof. Dr. Tülay Özcan (Uludağ Üniversitesi Gıda Mühendisliği Bölümü)

15 Ekim Çarşamba 2025 - 09:00-17:30

Yıldız Teknik Üniversitesi

Kimya-Metalurji Fakültesi Konferans Salonu

Çalıştay # 1 : Gıdaların Yapı-Fonksiyon İlişkileri ve Reoloji

Çalıştaya katılmak için kayıt formunu ve poster özeti başvurularınızı, dernek e-posta

adresi info@reoloji.org.tr ‘ye iletmenizi rica ederiz.

"Üye olmak için web sitemizi ziyaret ediniz": https://www.reoloji.org.tr/uyelik-formlari

Saat Etkinlik

09:00-10:00 Açılış-kayıt-tanışma-poster/stand ziyareti

10:00-10:15 Konuşmacı Doç. Dr. Reza Nofar (Anadolu Reoloji Derneği Başkanı)

10:15-11:10 Konuşmacı Prof. Dr. Filiz Altay (İTÜ)- Gıdalarda temel reoloji uygulamaları

11:15-12:15 Konuşmacı Saniye Öztürk (Azelis)

12:15-13:30 Öğle yemeği- poster/stand ziyareti

13:30-14:30 Konuşmacı Doç. Dr. Ömer Said Toker (YTÜ)- Gıda reolojisi-yenilikçi uygulamalar

14:30-15:30 Konuşmacı Şeyma Özonuk (Palsgaard)

15:30-16:30 Konuşmacı Cengiz Altop (Yıldız Holding NorthStar Innovation CEO)

16:30-17:30 Katılımcılarla söyleşi: Gıda sanayiinde reolojinin kullanımı/engeller/fırsatlar/gelişmeler

mailto:info@reoloji.org.tr
https://www.reoloji.org.tr/uyelik-formlari


Anadolu Reoloji Derneği 

GIDALARIN YAPI-FONKSİYON İLİŞKİLERİ VE 

REOLOJİ ÇALIŞTAYI 

15 Ekim Çarşamba 2025 Yıldız Teknik Üniversitesi Kimya-Metalurji Fakültesi Konferans 

Salonu, Davutpaşa Kampüsü, İstanbul 

 

Katılımcının adı soyadı: 

Katılımcının üniversitesi/kuruluşu: 

Katılımcı e-posta adresi ve cep telefonu:  

Katılımcı: ........ Anadolu Reoloji Derneği üyesidir 

                  ......... Anadolu Reoloji Derneği üyesi değildir. 

Katılımcı:   .......öğrencidir             .......akademisyendir          ..........çalışandır 

Poster sunumu:      ............. yapacağım                      .............yapmayacağım 

Çalıştaya katılım için ücretler: 

Dernek üyelerine: ücretsiz   

- Akademisyenler: 750 TL (ve 1 yıl dernek üyeliği hakkı)   

- Öğrenciler: 150 TL (ve 1 yıl dernek üyeliği hakkı)   

- Endüstri katılımcıları:   

  - Kişi başı 2500 TL   

  - Bir firmadan 5 kişiye kadar katılım: 10.000 TL   

  - Sınırsız kişiyle katılım ve 1 yıl kurumsal üyelik: 22.500 TL 

 

Bu formu ve üye değilseniz dekontunuzu info@reoloji.org.tr adresine 

gönderiniz. 

Anadolu Reoloji Derneği banka hesap numarası (açıklamaya çalıştay katılım 

ücreti yazabilirsiniz): 

Vakıfbank Maslak Atatürk Şubesi IBAN: TR74 0001 5001 5800 7338 5474 81 

mailto:info@reoloji.org.tr

